


‘ L A  M I A  F I L O S O F I A  S I  F O N D A

S U  U N A  P E R F E T T A  A L C H I M I A

T R A  I N N O VA Z I O N E ,  B E N E S S E R E ,

I N G R E D I E N T I ,  G U S T O  E  A R T E .

B U O N  A S S A G G I O ! ’

E X E C U T I V E  C H E F



Se soffre di allergie alimentari, La preghiamo di avvisare il nostro personale in sala. Su richiesta è disponibile l’elenco degli allergeni. 
Secondo le esigenze di lavorazione i prodotti possono subire un processo di abbattimento della temperatura fino ai -18°.

Il pesce crudo è sottoposto ad abbattimento della temperatura per garantire la salubrità del prodotto. IVA e servizio inclusi.

F I N O C C H I O ,  L I M O N E  A M A L F I T A N O 
E  G A M B E R O  R O S S O  D I  M A Z A R A

R AV I O L I  D I  P O L P O

S O G L I O L A  E  A G R U M I

S E C R E T O  I B E R I C O  E  L I Q U I R I Z I A

1 0 0 %  VA N I G L I A

A R M O N I A

M E N ù  D E G U S T A Z I O N E
€ 1 8 0  P E R  P E R S O N A

C O N  P R O P O S T E  D E L  N O S T R O  S O M M E L I E R 
I N  A B B I N A M E N T O

€ 2 6 5  P E R  P E R S O N A

I L  M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E  È  D A  I N T E N D E R S I

P E R  T U T T I  G L I  O S P I T I  D E L  T A V O L O



C A P E S A N T E ,  M A N G O  E 
F R U T T O  D E L L A  P A S S I O N E  ( 2 0 1 0 )

C R E M A  D I  R I C C I  D I  M A R E  ( 2 0 1 1 )

R I S O T T O  G R A N  R I S E R VA  C O N 
P I S T A C C H I O  D I  B R O N T E  E  L I Q U I R I Z I A  ( 2 0 1 9 )

S P A G H E T T I  C A C I O  E  P E P E  D E L  M A D A G A S C A R , 
P R O F U M A T I  A I  B O C C I O L I  D I  R O S A  ( 2 0 1 1 )

A N G U I L L A  C O N  E S T R A T T O  D I  E R B E  ( 2 0 1 9 ) 

T R I G L I A  C R O C C A N T E  C O N  I L  S U O  B R O D O 
E  T A R T A R E  D I  A L G H E  M A R I N E  ( 2 0 1 6 )

S T R A C O T T O  D I  I N T E R C O S T A T A  D I  M A N Z O 
C O N  C AV O L F I O R E  C A R A M E L L A T O 

E  C I P O L L A  B I A N C A  ( 2 0 1 2 )

T I R A M I S ù  D I V E R S O  ( 2 0 1 0 )

X  A N N I
D I  f A b I O  c I E R V O

M E N ù  D E G U S T A Z I O N E
€ 2 1 0  P E R  P E R S O N A

I L  M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E  È  D A  I N T E N D E R S I

P E R  T U T T I  G L I  O S P I T I  D E L  T A V O L O



Se soffre di allergie alimentari, La preghiamo di avvisare il nostro personale in sala. Su richiesta è disponibile l’elenco degli allergeni. 
Secondo le esigenze di lavorazione i prodotti possono subire un processo di abbattimento della temperatura fino ai -18°.

Il pesce crudo è sottoposto ad abbattimento della temperatura per garantire la salubrità del prodotto. IVA e servizio inclusi.

P E R  C O M I N C I A R E

Finocchio, limone amalfitano e gambero rosso di Mazara

Crema di ricci di mare

Fungo

Cremoso di fegato d'oca e pera

Mozzarella di bufala, capasanta e pomodoro secco

P R I M O  A S S A G G I O

Spaghetti cacio e pepe del Madagascar, profumati ai boccioli di rosa

Raviolo ripieno di brodo di bollito e rafano a modo mio

Fusillone al nero di seppia e molluschi

Risotto Gran Riserva con pistacchio di Bronte e liquirizia

S E C O N D O  A S S A G G I O

P E S C E

Sogliola e agrumi

Anguilla con estratto di erbe

C A R N E

Pollo e tartufo nero

Secreto Iberico e liquirizia

D u E  P O R t A t E 
€ 1 1 0  P E R  P E R S O N A

D u E  P O R t A t E  P I ù  D O L C E 
€ 1 4 0  P E R  P E R S O N A

t R E  P O R t A t E 
€ 1 4 0  P E R  P E R S O N A

t R E  P O R t A t E  P I ù  D O L C E 
€ 1 7 0  P E R  P E R S O N A




